
ASSOCIATION SUISSE DES SOMMELIERS PROFESSIONNELS 
Siège Central : Case Postale 8, CH-6943 Vezia – Lugano 
Fax : +41 (0)91 966 66 28, E-mail: assp@bluewin.ch, www.sommeliers-suisses.ch 

Président national Suisse: Piero Tenca 
Président Région Suisse romande: Réza Nahaboo 
Président Région Deutschschweiz: Bruno-Thomas Eltschinger 
Président Région Suisse italienne: Savino Angioletti 

Vézia, 18. Juli 2018 
 

Einschreibung der Kandidaten zum: 
CONCOURS DU MEILLEUR SOMMELIER DE SUISSE ASSP 2018 

 
KONGRESS + KURSAAL BERN AG 

HÔTEL ALLEGRO & RESTAURANT MERIDIANO 
BERN – 20.-21. OKTOBER 2018 

 
 

Obligatorische Einschreibung bei der ASSP 
 

ASSP Westschweiz ASSP Deutschschweiz ASSP Tessin 
 
 

Vorname Name     

Adresse Privat      

Adresse Beruf      

Telefon Beruf  Mobile    

E-Mail:    
Anmeldung per Post an die Zentrale: C.P. 8 - CH 6943 VEZIA bis zum: 30.06.2020 
Begleitet von einem kurzen Lebenslauf, 1 Foto im Sommelier-Outfit: Jacke, Schal / Krawatte, 
ASSP Verbands-Emblem und ASSP-Pin. 

 
Das endgültige Programm wird im Juni 2020 mit einem Vertrag zwischen den Kandidaten 
und der ASSP folgen. 

 
 

 ORGANISATIONS - KOMITEE DES CONCOURS 
 

Piero Tenca, Prés. National tel. 078 662 93 95 e-mail : president.asspch@bluewin.ch 
Paolo Basso, Prés. du Comité tecnique et concours tel. 079 464 50 58 e-mail : paolo.basso@paolobassowine.ch 
Réza Nahaboo, Prés Rég. Suisse Romande tel. 079 369 30 46 e-mail : rn.assp.vd@icloud.com 
Bruno Thomas Eltschinger, Präs. Deutschschweiz tel. 044 241 80 60 e-mail : bruno-thomas@bluewin.ch 
Savino Angioletti, Prés. Rég. S. Italienne tel. 076 566 78 58 e-mail: ristoranteorologio@bluewin.ch 
Myriam Broggi-Praz, Secrétaire Générale -ASSP tel. 079 412 65 09 e-mail : myriam.broggi@bluewin.ch 
Corrado Parolini, Secrétaire gén. Adj.-ASSP tel. 091 945 28 71 e-mail : assp@bluewin.ch 
Claude Nicolas Becker, Secrétaire Reg. S. Romande tel. 079 433 40 93 e-mail : assp.vd@bluewin.ch 
Ercole Levi, Trésorier nat., V. Prés Reg. S. Italienne tel. 079 337 45 49 e-mail : ercole.levi@yahoo.com 
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Montag, 8. Oktober 2018: - Vorauswahl der Kandidaten durch schriftliche Prüfungen in den drei 
ASSP-Regionen (Glion - Zürich - Lugano) unter Aufsicht eines Verantwortlichen des nationalen 
Fachausschusses. 

 
Samstag, 20. Oktober 2018 - Kongress + Kursaal Bern: - Pflichtteilnahme aller Bewerber für die 
schriftlichen Service- und Verkostungstests. 
 
Sonntag, 21. Oktober 2018- Kongress + Kursal Bern: 
10:00 – 12:00 Degustation der Weine der von SwissWine ausgewählten Produzenten. 
 
14:00 – 18:00 Finale des Wettbewerbs in der Öffentlichkeit 
 
18:30 - 19:00 Cocktail-Dinner mit Schweizer Weinen und Laurent Perrier Champagner. 

Bekanntgabe der Ergebnisse - Gewinner 2018 

Vorregistrierung für den Wettbewerb MSS 2018 
 

Montag,  8. Oktober 2018 - Regionale Vorauswahl 
 

Region Westschweiz ASSP: 
 
Schule von Glion: Glion-Institut der hohen Studien, Glion-Straße 111, 1823 Glion auf Montreux. ASSP 
Präsident: Réza Nahaboo: rn.assp.vd@icloud.com 
ASSP-Sekretär: Claude Nicolas Becker: assp.vd@bluewin.ch 
 
Region  Deutschschweiz ASSP: 
 
Hotel Storchen, Weinplatz 2, 8001 Zürich 08:30 - 11:00 Uhr 
Präsident ASSP: Bruno Thomas Eltschinger: bruno-thomas@bluewin.ch  
Sekretär: Sandor Meszaros 

 
Region Tessin ASSP : 

 

Grand Hôtel Villa Castagnola, Viale Castagnola 31, 6900 Lugano 
Président ASSP Savino Angioletti: assp@bluewin.ch 
Secrétaire ASSP Corrado Parolini: assp@bluewin.ch 

 
Endgültiges Programm mit Informationen und offizielle Registrierung mit ASSP-Vertrag, der von der 
Zentrale erfolgen wird: 

 
Zentralsitz der Nationalen  
Association Suisse des Sommeliers Professionnels  
Case postale 8 - 6943 Vezia Lugano 
Président national 
Piero Tenca 
president.asspch@bluewin.ch 
+41 078 662.93.95 

 
Achtung an alle Kandidaten und Kandidatinnen: . Obligatorische Registrierung als ASSP-Mitglied in der Region, in der der Kandidat arbeitet. . Der Kandidat muss die schweizerische Staatsangehörigkeit besitzen oder mindestens 3 Jahre in der 
Schweiz gearbeitet haben, und zwar kontinuierlich oder durch zusammenfügte mehrere Perioden. . Das MSS Concours-Management überprüft die Richtigkeit der vom Kandidaten übermittelten Anzahl Jahre. . Es werden nur Registrierungsanträge berücksichtigt, die bis zum 30. Juni 2020  eingehen (Poststempel 
oder Eingangsdatum der E-Mail als Nachweis). 

 
Paolo Basso Piero Tenca 

Président du Comité technique et Concours MSS 2020 Président National ASSP 
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TROPHÉE SWISS WINE
DU MEILLEUR SOMMELIER
DE SUISSE ASSP 2021
“CONNAISSANCE DES VINS SUISSES”

1
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1
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PROGRAMME DU CONCOURS POUR LE CANDIDATS:
INSCRIPTIONS À SUIVRE

SAMEDI  9 OCTOBRE 2021 - HÔTEL SPLENDIDE ROYAL - LUGANO
INFORMATIONS AUX DES CANDIDATS DE TOUTE LA SUISSE
PAR LE PRÉSIDENT DU COMITÉ TECHNIQUE PAOLO BASSO

DIMANCHE 10 OCTOBRE 2021 -  PROGRAMME DE LA FINALE  EN PUBLIC

Invitation adressée aux Associés, Amis de la Sommellerie, Hôteliers, Restaurateurs,
Producteurs, Négociants en vins, Partners, Sponsor, Membre de la Presse et Public

10h00 / 12h00  Masterclass Vins Suisses - Dégustation SwissWine ouverte aux Sommeliers
                          et Public   
                          La Diversité des vins Suisses en dégustation sélectionnés par SwissWine
                          20 producteurs de prestige de toutes les Régions de Suisse présentent leurs 2 cuvées
                          de prédilection.

                          Stand dégustation Champagne Laurent-Perrier

14h00 / 18h00  FINALE DU CONCOURS EN PUBLIC

18h30               Proclamation des résultats - Palmarès 2021

                         Présentation du “Meilleur Sommelier de Suisse ASSP 2021“

19h30               Cocktail dînatoire autour des vins Suisses et du Champagne Laurent-Perrier 

21h00               Fin de la manifestation

                                                                                                 
                                                                                                      
                                                                                                      Président  Piero Tenca -  10.03.2021

Piero Tenca - Président National ASSP
Paolo Basso - Président du comité technique concours national

Yanna Delière - Président région Suisse Romande

Bruno-Thomas Eltschinger - Président région Suisse Alemanique

Savino Angioletti - Président région Suisse Italienne

Piero Tenca Président National
Siège Centrale

Case Postale 83 - CH 6943 Vezia Lugano
assp@bluewin.ch

www.sommeliers-suisses.ch

ASSP – Région Suisse Romande

ASSP – Région Suisse Alémanique

ASSP – Région Suisse Italienne

Information pour 
comment devenir sommelier

École Formation Sommeliers - ASSP
Région Suisse Romande

Réza Nahaboo
reza2009@windowslive.com

Myriam Broggi Praz
myriam.broggi@gmail.com

Schweizer Sommelier-Fachschule - ASSP
Région Suisse Alémanique
Bruno-Thomas Eltschinger
bruno-thomas@bluewin.ch

Corsi di formazione Sommeliers - ASSP
Région Suisse Italienne

Davide Comoli
davide.comoli@hotmail.com

école du vin
Romain Cellery

romain.cellery@changins.ch

Elisabeth Ruf
Bildungszentrum

Bluenfeldstrasse 22 - 8046 Zürich
ruf@gastrozuerich.ch

Jacopo Soldini
jacopo.soldini@edu.ti.ch

Bellinzona

Peter Meier
p.meier@hotelgastro.ch

Weggis

Cours pour l’obtention du
brevet fédéral Suisse

Palmarès du Trophée Ruinart

1986 Marc Dekegel
1987 Myriam Broggi
1988 Marc Perrey
1989 Eric Duret
1990 Jean-Marc Guelpa
1991 Marc Friederich
1992 Emmanuel Heydens
1993 Claudio De Giorgi
1994 Raffaello Bonuccelli
1995 Philippe Piou
1996 Ezio De Bernardi
1997 Paolo Basso
1999 Josef Pargfrieder
2001 Emilio Del Fante
2003 Savino Angioletti
2005 Christian Bock

Palmarès du Trophée
Château Margaux Bel Air

2009 Fabio Miccoli
2012      Fabio Masi
2014      Simone Ragusa

Palmarès du Trophée 
Quattromani et 
Prix spécial Swiss Wine
2016 Réza Nahaboo

Palmarès du Trophée
Swiss Wine - ASSP
2018      Aurélien Blanc
2020       ? ? ?
2022
2024
2026

Programme du concours pour les candidats
8 octobre - pre-sélection des candidats de toute la Suisse: Glion - Zürich - Lugano.
Épreuve écrite et dégustation écrite. Questionnaire sur la connaissance des boissons servies au restaurant 
de la Suisse et du monde, l’œnologie, la viticulture, les lois, eaux minérales, spiritueux, cafés , géographie 
viti-vinicole, les terroirs, les climats, le commerce du vin, la gestion de la cave, législation. Sans oublier les nombreuses 
questions sur le métier de sommelier, la redaction de la carte des vins, l’accord vins et mets, le conseil et la vente.

 performance du service, dégustation à l’aveugle.

Président du comité technique du concours Paolo Basso: Meilleur Sommelier du monde Tokyo 2013

Invitation adressée aux  Associés, Amis de la Sommellerie, Hôteliers, Restaurateurs, Producteurs, Négociants en 
vins, Partners, Sponsor, Presse et Public.

 Dégustation SwissWine ouverte au public  Stand dégustation Champagne Laurent-Perrier
10h00 La diversité des vins suisses en dégustation sélectionnés par Swiss Wine
 20 producteurs de prestige de toutes les régions de Suisse présentent leurs 2 cuvées de prédilection.
12h00 Quick lunch - sur invitation et avec inscription parmi ASSP
13h45 
 
 
 1ère partie des épreuves
  Service vin effervescent
  Accord vins & mets, boissons et eaux minérales, vente
  Décantation et service
  Correction de la carte des vins et des boissons
15h45 Pause - Nespresso - Acqua Panna - San Pellegrino
16h05  2ème partie des épreuves
  Dégustation à l’aveugle
  
  Épreuve de connaissances générales
18h00 Fin du concours, solution des épreuves et des dégustations    
19h00 Proclamation des résultats - Palmarès 2018
 Attribution des prix spéciaux:
 Prix Provins “de la meilleure dégustation à l’aveugle”
 Prix Nestlé Waters “du meilleur accord eaux & mets”
 Prix Laurent-Perrier “du meilleur service du Champagne”
 Prix Confrerie de la Chaîne des Rôtisseur “du meilleur service”
 Prix Les Ambassadeurs “pour la meilleure écriture”
 Présentation du “Meilleur  Sommelier de Suisse ASSP 2018”
 Attribution du Trophée Swiss Wine par le Conseiller Fédéral Ignazio Cassis, 
 le Président Pierre-Alain Morard et le Directeur Jean-Marc Amez-Droz
19h45 Cocktail dînatoire autour des vins Suisses et du Champagne Laurent-Perrier
  CEO / Generaldirektor Kongress + Kursaal Bern - Karin e Kevin Kunz
 Chef Sommelier Giovanni Ferraris
 Chef Domenico Ruberto et Matteo Checola - Hotel Splendide Royal-Lugano -
 pour le risotto - Riso Gallo Gran Riserva
21h00 Fin

TROPHÉE SWISS WINE
DU MEILLEUR SOMMELIER
DE SUISSE 2018
“CONNAISSANCE
DES VINS SUISSES”
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info@weinausbildung.ch
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AVEC LE “PARRAINAGE” DU CONSEILLER FEDERAL IGNAZIO CASSIS

Les Roches Global Hospitality Education
3975 Bluche/Crans-Montana

www.lesroches.edu

Glion Institute of Higher Education
Route de Glion 111

1823 Glion-sur-Montreux
www.glion.edu
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19h45 Cocktail dînatoire autour des vins Suisses et du Champagne Laurent-Perrier
  CEO / Generaldirektor Kongress + Kursaal Bern - Karin e Kevin Kunz
 Chef Sommelier Giovanni Ferraris
 Chef Domenico Ruberto et Matteo Checola - Hotel Splendide Royal-Lugano -
 pour le risotto - Riso Gallo Gran Riserva
21h00 Fin
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école du vin
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Elisabeth Ruf
Bildungszentrum

Bluenfeldstrasse 22 - 8046 Zürich
ruf@gastrozuerich.ch

Jacopo Soldini
jacopo.soldini@edu.ti.ch

Bellinzona

Peter Meier
p.meier@hotelgastro.ch

Weggis

Cours pour l’obtention du
brevet fédéral Suisse

Palmarès du Trophée Ruinart

1986 Marc Dekegel
1987 Myriam Broggi
1988 Marc Perrey
1989 Eric Duret
1990 Jean-Marc Guelpa
1991 Marc Friederich
1992 Emmanuel Heydens
1993 Claudio De Giorgi
1994 Raffaello Bonuccelli
1995 Philippe Piou
1996 Ezio De Bernardi
1997 Paolo Basso
1999 Josef Pargfrieder
2001 Emilio Del Fante
2003 Savino Angioletti
2005 Christian Bock

Palmarès du Trophée
Château Margaux Bel Air

2009 Fabio Miccoli
2012      Fabio Masi
2014      Simone Ragusa

Palmarès du Trophée 
Quattromani et 
Prix spécial Swiss Wine
2016 Réza Nahaboo

Palmarès du Trophée
Swiss Wine - ASSP
2018      Aurélien Blanc
2020       ? ? ?
2022
2024
2026

Programme du concours pour les candidats
8 octobre - pre-sélection des candidats de toute la Suisse: Glion - Zürich - Lugano.
Épreuve écrite et dégustation écrite. Questionnaire sur la connaissance des boissons servies au restaurant 
de la Suisse et du monde, l’œnologie, la viticulture, les lois, eaux minérales, spiritueux, cafés , géographie 
viti-vinicole, les terroirs, les climats, le commerce du vin, la gestion de la cave, législation. Sans oublier les nombreuses 
questions sur le métier de sommelier, la redaction de la carte des vins, l’accord vins et mets, le conseil et la vente.

 performance du service, dégustation à l’aveugle.

Président du comité technique du concours Paolo Basso: Meilleur Sommelier du monde Tokyo 2013

Invitation adressée aux  Associés, Amis de la Sommellerie, Hôteliers, Restaurateurs, Producteurs, Négociants en 
vins, Partners, Sponsor, Presse et Public.

 Dégustation SwissWine ouverte au public  Stand dégustation Champagne Laurent-Perrier
10h00 La diversité des vins suisses en dégustation sélectionnés par Swiss Wine
 20 producteurs de prestige de toutes les régions de Suisse présentent leurs 2 cuvées de prédilection.
12h00 Quick lunch - sur invitation et avec inscription parmi ASSP
13h45 
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  Service vin effervescent
  Accord vins & mets, boissons et eaux minérales, vente
  Décantation et service
  Correction de la carte des vins et des boissons
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16h05  2ème partie des épreuves
  Dégustation à l’aveugle
  
  Épreuve de connaissances générales
18h00 Fin du concours, solution des épreuves et des dégustations    
19h00 Proclamation des résultats - Palmarès 2018
 Attribution des prix spéciaux:
 Prix Provins “de la meilleure dégustation à l’aveugle”
 Prix Nestlé Waters “du meilleur accord eaux & mets”
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